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15 dicembre
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I prodotti saranno poi degustati alla 
cieca e giudicati grazie a una griglia di 
valutazione su base 100, in modo da 
assicurare che la valutazione comples-

di un prodotto. Le qualità osservate 
includono l‘aspetto, l‘aroma, la consis- 
tenza, il gusto e l'armonia  - valutazione 
complessiva
 

Dopo la degustazione, tutti i parteci-
panti ricevono un‘analisi organolet-
tica del loro campione che li aiuterà 
a capire meglio la percezione 
sensoriale del concorso e a confrontare 
i propri campioni con quelli degli altri 
partecipanti.

Aspetto

Gusto 
Qualità e 
intensità

Armonia 
Valutazione 
complessiva

Aroma  
Qualità e 
intensità

Consistenza

Il vostro campione
Il miglior campione 
La media della categoria

Prezzo delle medaglie:

Il Frankfurt International Trophy è un concorso di riferimento in 
termini di qualità e credibilità. Deve il suo successo soprattutto alla 
giuria equilibrata, composta da specialisti nei settori del formaggio, 
della salumeria, della gastronomia e dei media provenienti da tutto il 
mondo, ma anche da appassionati esperti, capaci di riconoscere 
gusto e qualità all’istante. Ci impegniamo infatti a fare in modo che 
ogni giuria di degustazione sia composta da un perfetto mix di 
specialisti e appassionati esperti. Del resto, i consumatori finali non 
sono quasi mai dei professionisti.
 Sei un produttore o produttrice, sommelier del formaggio, della 
carne o dei salumi, oppure possiedi semplicemente una grande 
esperienza nella degustazione? Unisciti a noi il 12 dicembre 2025 a 
Francoforte ed entra a far parte della nostra giuria! Anche se presen-
ti i tuoi prodotti al concorso, potrai degustare… quelli degli altri, 
naturalmente.



w

EFFICACI 
PER PRODOTTI D’ECCEZIONE

Grazie alla notorietà del concorso,  
i prodotti premiati viaggiano in tutto
il mondo e sono molto apprezzati da

ristoranti, buyer e importatori.

Le targhe sono uno strumento

consumatori che i vostri prodotti sono
stati premiati e sono tra i migliori

della loro categoria.

  
 

che conferma che il prodotto è stato
premiato nella sua categoria per le

sue qualità organolettiche.

I prodotti premiati sono presentati sul
sito del concorso, che ha

un posizionamento ottimale nei
motori di ricerca durante tutto l’anno.

Articolo sulla stampa 2025 Articolo sulla stampa 2025

internazionale
Dal 2017 il Frankfurt International Trophy premia i migliori vini, birre, liquori e distillati

 del mondo! Anche quest'anno il concorso Frankfurt International Trophy apre le porte 
a formaggi e latticini, così come salumi. Il concorso gode di un‘ottima reputazione 

qualche parte nel mondo un prodotto premiato con la medaglia del concorso di Francoforte.

 

Dopo la degustazione, i produttori
ricevono un’analisi organolettica

Questo rapporto include anche un
confronto con i concorrenti.

 

 

Tutti i campioni sono degustati alla
cieca e valutati da una giuria
internazionale su una scala di 

100 punti.

 

 

i produttori hanno quindi la certez-
za che siano rispettati i più alti

standard di qualità e che le
degustazioni siano organizzate in

maniera impeccabile.

 

I partecipanti espongono le nostre
medaglie, e così facendo

contribuiscono ad accrescere la
popolarità del concorso e il

numero di campioni degustati ogni
anno. Le nostre medaglie sono

ormai riconosciute in tutto il
mondo come garanzia di qualità.

 

e di partner d’eccezione
 

Lebensmittel Zeitung, Käse-Theke, Milchmarketing e Frankfurter Allgemeine Sonntagszeitung. 

sostenuta dal quotidiano tedesco Frankfurter Allgemeine Sonntagszeitung.

Quest'anno, il quotidiano Frankfurter Allgemeine Sonntagszeitung ha dedicato un articolo speciale al 
concorso e ai vincitori, così come il Käse-Theke.

I risultati sono stati pubblicati in un‘edizione speciale rivolta a lettori con un elevato potere d‘acquisto e 
una passione per la cultura e gli eventi.

-

Un forte sostegno da parte 
del 

FRANKFURT INTERNATIONAL TROPHYAnzeigen-Sonderveröffentlichung | Sonntag, 21. Mai 2023

Die besten Weine, Biere und Spirituosender Frankfurt International Trophy 2023Insgesamt 1320 von 4100 Verkostungsproben mit begehrten Medaillen ausgezeichnetAm 14. und 15. April 2023
war es wieder so weit: zum7. Mal lud der VeranstalterArmonia Deutschland GmbHrund 500 Verkoster und Ver-kosterinnen zur Frankfurt Inter-national Trophy in den histo-rischen Festsaal des Gesell-schaftshauses Palmengarten indie Mainmetropole ein.

Unter den Verkostern undVerkosterinnen befanden sichwieder zahlreiche internationaleExpertenprofile wie Sommeliersund Önologen, aber auch erfah-rene Amateure gehörten beiWein und Bier zu den Jurys.Sie nehmen die Perspektive desVerbrauchers ein. Somit können

die Geschmäcker der Kon-sumenten bei der Selektionbesser berücksichtigt werden,was den Wettbewerb einzigartigmacht. Begleitet wurde dieVeranstaltung vom offiziellenPartner Nestlé mit den MarkenAcqua Panna und S. Pellegrino.Mit feiner Mineralisierung undniedrigem Natriumgehalt sindsie ein exzellenterWeinbegleiter.

IMMER MEHR PROBEN VON
INTERNATIONALEN PRODUZENTEN

Die gleichzeitig stattfindendenSelektionen für Wein, Bier undSpirituosen begrüßten zusam-men über 4100 Proben. Ganz

im Sinne der Veranstalter ist derWettbewerb damit weiterhin ge-wachsen. Insgesamt wurden1320Weine, Biere und Spirituo-sen mit den begehrten Medail-len ausgezeichnet.
Unter Berücksichtigung derEin-Drittel-Regel wurden 182Proben mit den MedaillenGroßes Gold (ab 92 Punkten),876 Proben mit Gold (ab 85Punkten) und 262 Proben mitSilbermedaillen (ab 80 Punk-ten) ausgezeichnet (Näheressiehe Kasten).

Die Medaillen 2023 im Überblick:WINE TROPHY – 28 Länder
106 Medaillen Großes Gold –
632 Medaillen Gold – 165 Medaillen Silber

BEER TROPHY – 23 Länder
33 Medaillen Großes Gold –
109 Medaillen Gold – 60 Medaillen Silber

SPIRITS TROPHY – 34 Länder
43 Medaillen Großes Gold –
135 Medaillen Gold – 37 Medaillen Silber

Zusätzlich zu der Vergabe der Medaillenwerden die jeweils besten Einreichungenfür Wein, Bier und Spirituosen pro Land ge-kürt. In diesem Jahr gehen die Titel als bes-ter Wein und bestes Bier im Vergleich zu al-len Ländern jeweils nach Frankreich, bei denSpirituosen gibt es einen deutschen Sieger.

BesterWein derWelt aus Frankreich
Château Mayne Blanc Cuvée Spéciale –Lussac Saint-Émilion – 2018
Produzent: Château Mayne Blanc –SAS Cellar Master, 33570 Lussac

BesterWein aus Deutschland
Weingut Klostermühlenhof –

HahnheimerWeißburgunder – 2022Produzent: Weingut KlostermühlenhofRuzycki GbR, 55278 Hahnheim

Deutsche Weine überzeugen die JuryMit insgesamt 181 Medaillen ergattertendeutsche Weine die meisten Auszeichnun-gen. Mit sicherem Abstand folgt Frankreichmit 161 Medaillen. Österreich schafft es mit155 Medaillen dieses Jahr auf Platz drei. Esfolgen Italien mit 150, Spanien mit 110, Por-tugal mit 31 und Australien mit 27 Medaillen.Die Liste der besten Weine, nach Ländern/Region geordnet, ist auf der Webseite desWettbewerbs verfügbar:
www.frankfurt-trophy.com/
trophies-wine-2023

Bestes Bier derWelt aus Frankreich
Dubbel Oak
Produzent: Brasserie de Clémery,54700 Lesménils

Bestes Bier aus Deutschland
Ayinger Celebrator Doppelbock
Produzent: Brauerei Aying Franz
Inselkammer KG, 85653 Aying

Deutschland überholt Frankreich
Mit 55 ausgezeichneten Bieren erreichtDeutschland dieses Jahr wieder die Spitzen-position. Im Nachbarland kommen die fran-zösischen Biere auf 52 Auszeichnungen.Italien holt sich den dritten Platz mit 16 aus-gezeichneten Bieren. Es folgen Spanien mit15 Medaillen und Tschechien mit 13 Bieren.Die Liste der besten Biere ist auf der Web-seite des Wettbewerbs verfügbar:

www.frankfurt-trophy.com/
trophies-beer-2023

Beste Spirituose derWelt aus Deutschland:Haselnusspirituose
Produzent: Kuntz Destillerie, 54470 Lieser

Deutschland führt das Ranking an
Mit 86 Auszeichnungen erhielt Deutschlandbei den Spirituosen die meisten Wertungen,gefolgt von Frankreich mit 33 Medaillen, Ita-lien mit 17 Medaillen und Belgien mit 11Medaillen.
Die Liste der besten Spirituosen ist auf derWebseite des Wettbewerbs verfügbar:www.frankfurt-trophy.com/
trophies-spirit-2023

Über die Frankfurt
International Trophy
Die Frankfurt International Trophy ist ein Wettbewerb für Weine,Biere und Spirituosen, die aufgrund ihrer hohen Qualität einenPreis erzielen können. Sie ist ein bedeutender internationalerWettbewerb in Deutschland, der internationale Fachexperten underfahrene Amateure in einer Jury vereint. Der Wettbewerb richtetsich an alle Weine, Biere und Spirituosen der Welt. Veranstalterist die Armonia Deutschland GmbH in Mainz.Die Frankfurt International Trophy ist ISO 9001 zertifiziert unddarf maximal ein Drittel der Anstellungen auszeichnen, umErzeugern und Konsumenten eine strenge Selektion zu garantie-ren. Der Weinwettbewerb ist vom Hessischen Ministerium fürUmwelt, Klimaschutz, Landwirtschaft und Verbraucherschutzanerkannt, das die Verwendung von Medaillen für die Ver-marktung der Weine erlaubt. Jedes Jahr wird die Ehrenpräsident-schaft von prominenten Persönlichkeiten aus der Spitzen-gastronomie übernommen.

Im Festsaal des Gesellschaftshauses Palmengarten waren rund 500 Verkoster und Verkosterinnen zugegen.
Fotos: Veranstalter

Bei der Frankfurt International Trophy gibt es viele internationale Proben.

Auch der Geruch spielt bei der Bewertung eine Rolle.

Bei der International Trophy werden Biere, Spirituosen und Weine getestet.

Von süß bis herb ist alles dabei.

FRANKFURT
INTERNATIONAL TROPHY
Anzeigen-Sonderveröffentlichungder RheinMainMedia GmbH
Content & Design

_Anzeige
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Patrono 2026
Sindaco della città

Francoforte sul Meno

Ehrenpräsident Schinken 
und Wurstwaren 2026

Presidente onorario Concorso 
dei formaggi e latticini

Direttore editoriale di B&L Medien 
e membro dell' 

"Guilde internationale des Fromagers"
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Anzeigen-Sonderveröffentlichung | Sonntag, 21. Mai 2023

Die bestenWeine, Biere und Spirituosen

der Frankfurt InternationalTrophy 2023
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im
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Die Medaillen 2023 im Überblick:

WINE TROPHY – 28 Länder

106 Medaillen Großes Gold –

632 Medaillen Gold – 165 Medaillen Silber

BEER TROPHY – 23 Länder

33 Medaillen Großes Gold –

109 Medaillen Gold – 60 Medaillen Silber

SPIRITS TROPHY – 34 Länder

43 Medaillen Großes Gold –

135 Medaillen Gold – 37 Medaillen Silber

Zusätzlich
zu

der Vergabe
der Medaillen

werden
die

jeweils
besten

Einreichungen

für Wein, Bier und Spirituosen pro Land ge-

kürt. In diesem Jahr gehen die Titel als bes-

ter Wein und bestes Bier im
Vergleich zu al-

len Ländern jeweils nach Frankreich, bei den

Spirituosen gibt es einen deutschen Sieger.

BesterWein derWelt aus Frankreich

Château Mayne Blanc Cuvée Spéciale –

Lussac Saint-Émilion – 2018

Produzent: Château Mayne Blanc –

SAS Cellar Master, 33570 Lussac

BesterWein aus Deutschland

Weingut Klostermühlenhof –

HahnheimerWeißburgunder – 2022

Produzent: Weingut Klostermühlenhof

Ruzycki GbR, 55278 Hahnheim

Deutsche Weine überzeugen die Jury

Mit insgesamt 181 Medaillen
ergatterten

deutsche Weine die meisten Auszeichnun-

gen. Mit sicherem
Abstand folgt Frankreich

mit 161 Medaillen. Österreich schafft es mit

155 Medaillen dieses Jahr auf Platz drei. Es

folgen Italien mit 150, Spanien mit 110, Por-

tugal mit 31 und Australien mit 27 Medaillen.

Die Liste der besten Weine, nach Ländern/

Region geordnet, ist auf der Webseite des

Wettbewerbs verfügbar:

www.frankfurt-trophy.com/

trophies-wine-2023

Bestes Bier derWelt aus Frankreich

Dubbel Oak
Produzent: Brasserie de Clémery,

54700 Lesménils
Bestes Bier aus Deutschland

Ayinger Celebrator Doppelbock

Produzent: Brauerei Aying Franz

Inselkammer KG, 85653 Aying

Deutschland überholt Frankreich

Mit 55
ausgezeichneten

Bieren
erreicht

Deutschland dieses Jahr wieder die Spitzen-

position. Im
Nachbarland kommen die fran-

zösischen
Biere

auf 52
Auszeichnungen.

Italien holt sich den dritten Platz mit 16 aus-

gezeichneten Bieren. Es folgen Spanien mit

15 Medaillen und Tschechien mit 13 Bieren.

Die Liste der besten Biere ist auf der Web-

seite des Wettbewerbs verfügbar:

www.frankfurt-trophy.com/

trophies-beer-2023
Beste Spirituose derWelt aus Deutschland:

Haselnusspirituose

Produzent: Kuntz Destillerie, 54470 Lieser

Deutschland führt das Ranking an

Mit 86 Auszeichnungen erhielt Deutschland

bei den Spirituosen die meisten Wertungen,

gefolgt von Frankreich mit 33 Medaillen, Ita-

lien
mit 17

Medaillen
und

Belgien
mit 11

Medaillen.
Die Liste der besten Spirituosen ist auf der

Webseite des Wettbewerbs verfügbar:

www.frankfurt-trophy.com/

trophies-spirit-2023

Über die Frankfurt

International Trophy

Die Frankfurt International Trophy ist ein Wettbewerb für Weine,

Biere und Spirituosen, die aufgrund ihrer hohen Qualität einen

Preis erzielen
können. Sie

ist ein
bedeutender internationaler

Wettbewerb in Deutschland, der internationale Fachexperten und

erfahrene Amateure in einer Jury vereint. Der Wettbewerb richtet

sich an alle Weine, Biere und Spirituosen der Welt. Veranstalter

ist die Armonia Deutschland GmbH in Mainz.
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Im Festsaal des Gesellschaftshauses Palmengarten waren rund 500 Verkoster und Verkosterinnen zugegen.

Fotos: Veranstalter

Bei der Frankfurt International Trophy gibt es viele internationale Proben.

Auch der Geruch spielt bei der Bewertung eine Rolle.

Bei der International Trophy werden Biere, Spirituosen und Weine getestet.

Von süß bis herb ist alles dabei.

FRANKFURT
INTERNATIONAL TROPHY

Anzeigen-Sonderveröffentlichung

der RheinMainMedia GmbH

Content & Design
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KÄSE-THEKE 2/25

„F rankfurt ist nicht nur eine wirt-

schaftsstarke Metropole im Her-

zen Deutschlands, sie ist auch die Bühne 

für einen der wichtigsten Wettbewerbe 

der Branche, der Frankfurt International 

Cheese & Dairy Products Trophy“, sagte 

Mike Joseph, Oberbürgermeister der 

Stadt Frankfurt am Main und Schirmherr 

der Veranstaltung. Der Wettbewerb fand 

Mitte Dezember letzten Jahres im Saal-

bau Griesheim statt. Dazu wurden 530 

Käse und Milchprodukte aus 15 Ländern 

eingereicht. 

Veranstalter Armonia richtete den Wett-

bewerb für handwerkliche Produkte und 

innovative Kreationen aus der Welt der 

Käse und Milcherzeugnisse in diesem 

Jahr zum dritten Mal aus. Dazu wurde 

eine Jury aus internationalen Fachleuten 

der Käsebranche, Gastronomie, Käse-

sommeliers sowie Medienschaffenden 

und erfahrenen Käseliebhabern eingela-

den. Erstmals wurde zu diesem Termin 

auch der Wettbewerb Frankfurt Internati-

onal Trophy für Schinken und Wurstwaren 

durchgeführt. Die Ehrenpräsidentschaft 

des Wettbewerbs übernahm dieses Mal 

Carina Reckers, Gastrowissenschaftlerin 

und Head of Communications & Public 

Relations der Markthalle Neun in Berlin.
An dem Freitagmorgen prüften 150 Tes-

ter aus 23 Ländern die eingereichten 

Produkte. Die Jury wurde in Verkostungs-

teams zu vier bis sechs Branchenprofis 

und ausgewählten Amateuren eingeteilt. 

Jedes Team verkostete und prüfte rund 

15 verschiedene Käse und Milchprodukte 

und bewertete und kommentierte die 

Produkte nach einem Benotungsraster 

bis 100 Punkte. Dabei prüften sie Ge-

schmack, Aussehen, Geruch, Textur und 

Harmonie und gaben schließlich eine Ge-

samtbeurteilung ab. 
Insgesamt wurden 152 Käse und Milch-

produkte mit Medaillen ausgezeichnet. 

Der spanische Käse „Manchego Ojos de 

Guadiana Platinum“ des Herstellers Man-

chega Ojos Del Guadiana wurde nicht nur 

mit der Medaille „Großes Gold 2025“ 

BESTER KÄSE DER WELTIn der Main-Metropole Frankfurt wurde der  

internationale Käse und Molkereiprodukte-Wettbewerb  

„Frankfurt International Trophy“ ausgetragen. Unter den  

Jury-Mitgliedern war auch die KÄSE-THEKE dabei. 

Käse über Käse, wohin das Auge auch schaut. Insgesamt waren es 152 Käse und 

Milchprodukte, die in dem großen Saal von der Jury geprüft und bewertet wurden.  

Ehrenpräsidentin Carina Reckers hieß in ihrer Eröffnungsrede zum Käse-Wettbewerb 

alle Verkoster herzlich willkommen. KÄSE-THEKE-Redakteurin Ulrike Schmitz nahm 

im Dezember ebenfalls als Jury-Mitglied an der Frankfurt International Trophy Käse und 

Milchprodukte teil.

ausgezeichnet, er wurde auch zum besten 

Käse des Wettbewerbs gekürt. Die deut-

sche Milcherei Henk aus Bad Berleburg 

wurde an diesem Tag mit der Medaille 

„Großes Gold 2025“ für ihren „Wittgen-

steiner Joghurt Natur Cremig“ ausge-

zeichnet und zum besten Milchprodukt 

dieses Wettbewerbs gewählt. Darüber 

hinaus wurden die besten internationalen 

Käse aus Ländern wie, Dänemark, Frank-

reich, Irland, Italien, Niederlande, Öster-

reich, Schweden und der Schweiz gekürt. 

Spanien führt mit 58 Auszeichnungen das 

Ranking an, gefolgt von Frankreich und 

Deutschland. Alle Ergebnisse können auf 

der Internetseite des Veranstalters unter 

frankfurt-trophy.com/results-dairy-2025 

eingesehen werden.  
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Nel corso dell’ultima edizione dedicata ai formaggi e ai latticini, la nostra giuria ha degustato oltre 530 prodotti 
provenienti da 14 paesi: dai formaggi di mucca, capra e pecora ai vari tipi di burro, yogurt, latte, gelato e specia-
lità a base di crema. Suddivisi in quasi 300 categorie, i prodotti spaziavano dalle eccellenze tradizionali alle 
proposte bio e alle innovazioni più originali, tutti in competizione per aggiudicarsi i riconoscimenti più ambiti.
La stessa varietà ha caratterizzato anche la salumeria, con circa 170 prodotti provenienti da 8 paesi: prosciutti 
crudi, salsicce stagionate, specialità cotte, salumi, affettati e perfino alternative vegane. In totale, i produttori 
possono iscriversi in 318 categorie.
Questa valutazione differenziata permette da un lato di mettere in risalto le diverse qualità dei prodotti artigi-
anali e innovativi e, dall’altro, di guidare con chiarezza consumatori e consumatrici nelle loro scelte di formaggi, 
latticini e salumi di qualità. Produttori e produttrici possono così 
contare su un giudizio affidabile, che consente loro di conquista-
re la fiducia sia dei negozi specializzati sia della clientela finale.


