
Käse und Milchprodukte 

Schinken und Wurstwaren

www.frankfurt-trophy.com

    Verkosterin oder Verkoster

Anmeldegebühren: 53,70 EUR zzgl. MwSt. pro Probe

                       Ihrer Ergebnisse

Ab dem 
15. September

Start der 
Anmeldung

Bis zum 
14. November 
Registrierung  

 

Bis zum 
09. Dezember

Erhalt der
Proben 

12. Dezember
Wettbewerb für 

Käse- und 
Milchprodukte  

15. Dezember 
Online Bekanntgabe

der Ergebnisse 

September November Dezember

Frankfurt International Trophy – Im Niedergarten 10, 55124 Mainz
Tel: 0049 61314904010 – www.frankfurt-trophy.com – E-Mail: frankfurt@frankfurt-trophy.com

Weitere Informationen unter www.frankfurt-trophy.com

TIMINGS 2025

Die Produktbewertung erfolgt blind 
in einem Benotungsraster, das bis 100 
Punkte reicht. Dieses sorgt dafür, dass 
jede Besonderheit eines Produkts 
bewertet werden kann, bevor es eine 
Endnote erhält. 
 
Die Qualitäten werden in den Bereichen 
Optik, Geruch, Textur, Geschmack sowie

 
 

  

Nach der Verkostung erhalten alle Teil-
nehmer eine vollständige organolepti-
sche Analyse ihrer Probe. Die Analyse  
hilft, die sensorische Wahrnehmung 
beim Wettbewerb besser zu verstehen 
und die Proben im Vergleich zu den 
Produkten der anderen Teilnehmer ein-
zuordnen.

Optik

Geschmack
Intensität

Qualität

Harmonie 
Gesamt-
beurteilung

Geruch
Intensität
Qualität

Textur

Ihre Probe
Beste Probe
Durchschnitt der Kategorie

Harmonie - Gesamtbeurteilung fest-
gestellt.

Die Frankfurt International Trophy setzt Maßstäbe in Qualität und 
Glaubwürdigkeit. Ein zentraler Baustein unseres Erfolgs ist die hochkarä-
tig besetzte Jury: Internationale Fachleute aus der Käse- und Wurstbran-
che, Gastronomie, Medien – und ebenso erfahrene Liebhaber mit einem 
geschulten Blick für Geschmack und Qualität.

Gerade weil die späteren Konsumenten oft keine Profis sind, legen wir 
großen Wert auf eine ausgewogene Jury: Jedes Verkostungsteam 
besteht aus Fachleuten und ausgewählten Amateuren. Diese Kombinati-
on sorgt für realitätsnahe, faire Bewertungen.

Sie sind Produzent, Wurst- oder Fleischsommelier, Käsesommelier oder 
verfügen über fundierte Verkostungserfahrung?
Dann laden wir Sie herzlich ein, am 12. Dezember 2025 in Frankfurt als 
Juror oder Jurorin teilzunehmen! Auch Produzenten, die Produkte 
einreichen, können mitverkosten – selbstverständlich nicht die eigenen 
Erzeugnisse.

Preis der Medaillen: ab 15 EUR pro tausend Einheiten



w

STARKE FÜR 
AUSGEZEICHNETE PRODUKTE

Dank der Bekanntheit des Wettbe-
werbs reisen die ausgezeichneten 

Produkte durch die ganze Welt  
und sind bei Restaurants, Einkäufern 

und Importeuren sehr gefragt. 

Die Plaketten sind ein nützliches  
Verkaufswerkzeug. Sie zeigen  

den Verbrauchern, dass Ihre Produkte 
ausgezeichnet sind und sie in ihrer 
Kategorie zu den Besten gehören.

Jede/r Gewinner/in erhält ein  

dass das jeweilige Produkt für seine 
organoleptischen Qualitäten in seiner 

Kategorie ausgezeichnet wurde.

Die Siegerprodukte werden auf der 
Webseite des Wettbewerbs  

wird an der Suchmaschinenoptimie-
rung (SEO) der Seiten gearbeitet. 

Printbeitrag 2025  Printbeitrag 2025

und 
internationale 

Seit 2017 prämiert die Frankfurt International Trophy die besten Weine, Biere und 
Spirituosen der Welt! Auch in diesem Jahr öffnet der Wettbewerb Frankfurt Inter-

national Trophy seine Tore für Käse und Milchprodukte, sowie Schinken und Wurstwaren.
 International genießen die Wettbewerbe einen sehr guten Ruf und das Vertrauen vieler  

Produzenten und Verkoster.
In 9 Jahren wurden mehr als 30.000 Produkte verkostet, bewertet und benotet. Heute wird sekündlich 
weltweit ein Produkt verkauft, das in Frankfurt mit einer Medaille ausgezeichnet wurde.

 

Jeder Produzent erhält nach 
der Verkostung eine organolep-
tische Analyse (Optik, Geruch, 
Textur, Geschmack). Zusätzlich 

zeigt der Bericht das Ergebnis im 
Vergleich zur Konkurrenz. 

 

Alle Proben werden blind von 
einer internationalen Jury im  

100 – Punkte System verkostet 
und bewertet.  

 

Der Wettbewerb ist nach ISO 9001 

versichert den Produzenten die 
Einhaltung höchster Qualitätsstan-

dards sowie einen reibungslosen 
Ablauf der Verkostungen.

 

 Die wachsende Anzahl einge-
sandter Proben beweist, dass die 
Teilnehmer die Auszeichnungen 
schätzen und dem Wettbewerb 
vertrauen. International werden 

die Auszeichnungen für ihre  
Qualitätsgarantie geschätzt.

 

und erstklassige Partner
Die Frankfurt International Trophy arbeitet seit ihrer Entstehung mit starken und renommierten Medien 
zusammen. Darunter fallen Medien wie die Käse-Theke, Milchmarketing oder die Frankfurt 
Allgemeine Sonntagszeitung.

In Zusammenarbeit mit der Frankfurter Allgemeine Sonntagszeitung werden auch in diesem Jahr die 

Die Ergebnisse wurden an eine besonders kaufkraftstarke sowie erlebnis- und kulturinteressierte  
Leserschaft herangetragen.

Frankfurt 
Frankfurt 

& Products Trophy

 

Engagierte Unterstützung durch die 
und die Stadt Frankfurt 

FRANKFURT INTERNATIONAL TROPHY
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Die bestenWeine, Biere und Spirituosen

der Frankfurt InternationalTrophy 2023

Insgesamt 1320 von 4100Verkostungsproben mit begehrten M
edaillen ausgezeichnet

A m
14. und 15. April 2023

war es wieder so weit: zum

7.
Mal

lud
der

Veranstalter

Armonia
Deutschland

GmbH

rund
500

Verkoster und
Ver-

kosterinnen zur Frankfurt Inter-

national Trophy in
den

histo-

rischen
Festsaal

des
Gesell-

schaftshauses Palmengarten
in

die Mainmetropole ein.

Unter
den

Verkostern
und

Verkosterinnen
befanden

sich

wieder zahlreiche internationale

Expertenprofile wie Sommeliers

und Önologen, aber auch erfah-

rene
Amateure

gehörten
bei

Wein
und

Bier zu
den

Jurys.

Sie nehmen die Perspektive des

Verbrauchers ein. Somit können

die
Geschmäcker

der
Kon-

sumenten
bei

der
Selektion

besser
berücksichtigt

werden,

was den Wettbewerb einzigartig

macht.
Begleitet

wurde
die

Veranstaltung
vom

offiziellen

Partner Nestlé mit den Marken

Acqua Panna und S. Pellegrino.

Mit feiner Mineralisierung und

niedrigem
Natriumgehalt sind

sie ein exzellenterWeinbegleiter.

IMMER MEHR PROBEN VON

INTERNATIONALEN PRODUZENTEN

Die
gleichzeitig

stattfindenden

Selektionen für Wein, Bier und

Spirituosen
begrüßten

zusam-

men
über 4100 Proben. Ganz

im
Sinne der Veranstalter ist der

Wettbewerb damit weiterhin ge-

wachsen.
Insgesamt

wurden

1320Weine, Biere und Spirituo-

sen mit den begehrten Medail-

len ausgezeichnet.

Unter
Berücksichtigung

der

Ein-Drittel-Regel wurden
182

Proben
mit

den
Medaillen

Großes Gold (ab 92 Punkten),

876
Proben

mit Gold
(ab

85

Punkten) und 262 Proben mit

Silbermedaillen
(ab

80
Punk-

ten)
ausgezeichnet

(Näheres

siehe Kasten).

Die Medaillen 2023 im Überblick:

WINE TROPHY – 28 Länder

106 Medaillen Großes Gold –

632 Medaillen Gold – 165 Medaillen Silber

BEER TROPHY – 23 Länder

33 Medaillen Großes Gold –

109 Medaillen Gold – 60 Medaillen Silber

SPIRITS TROPHY – 34 Länder

43 Medaillen Großes Gold –

135 Medaillen Gold – 37 Medaillen Silber

Zusätzlich
zu

der Vergabe
der Medaillen

werden
die

jeweils
besten

Einreichungen

für Wein, Bier und Spirituosen pro Land ge-

kürt. In diesem Jahr gehen die Titel als bes-

ter Wein und bestes Bier im
Vergleich zu al-

len Ländern jeweils nach Frankreich, bei den

Spirituosen gibt es einen deutschen Sieger.

BesterWein derWelt aus Frankreich

Château Mayne Blanc Cuvée Spéciale –

Lussac Saint-Émilion – 2018

Produzent: Château Mayne Blanc –

SAS Cellar Master, 33570 Lussac

BesterWein aus Deutschland

Weingut Klostermühlenhof –

HahnheimerWeißburgunder – 2022

Produzent: Weingut Klostermühlenhof

Ruzycki GbR, 55278 Hahnheim

Deutsche Weine überzeugen die Jury

Mit insgesamt 181 Medaillen
ergatterten

deutsche Weine die meisten Auszeichnun-

gen. Mit sicherem
Abstand folgt Frankreich

mit 161 Medaillen. Österreich schafft es mit

155 Medaillen dieses Jahr auf Platz drei. Es

folgen Italien mit 150, Spanien mit 110, Por-

tugal mit 31 und Australien mit 27 Medaillen.

Die Liste der besten Weine, nach Ländern/

Region geordnet, ist auf der Webseite des

Wettbewerbs verfügbar:

www.frankfurt-trophy.com/

trophies-wine-2023

Bestes Bier derWelt aus Frankreich

Dubbel Oak
Produzent: Brasserie de Clémery,

54700 Lesménils
Bestes Bier aus Deutschland

Ayinger Celebrator Doppelbock

Produzent: Brauerei Aying Franz

Inselkammer KG, 85653 Aying

Deutschland überholt Frankreich

Mit 55
ausgezeichneten

Bieren
erreicht

Deutschland dieses Jahr wieder die Spitzen-

position. Im
Nachbarland kommen die fran-

zösischen
Biere

auf 52
Auszeichnungen.

Italien holt sich den dritten Platz mit 16 aus-

gezeichneten Bieren. Es folgen Spanien mit

15 Medaillen und Tschechien mit 13 Bieren.

Die Liste der besten Biere ist auf der Web-

seite des Wettbewerbs verfügbar:

www.frankfurt-trophy.com/

trophies-beer-2023
Beste Spirituose derWelt aus Deutschland:

Haselnusspirituose

Produzent: Kuntz Destillerie, 54470 Lieser

Deutschland führt das Ranking an

Mit 86 Auszeichnungen erhielt Deutschland

bei den Spirituosen die meisten Wertungen,

gefolgt von Frankreich mit 33 Medaillen, Ita-

lien
mit 17

Medaillen
und

Belgien
mit 11

Medaillen.
Die Liste der besten Spirituosen ist auf der

Webseite des Wettbewerbs verfügbar:

www.frankfurt-trophy.com/

trophies-spirit-2023

Über die Frankfurt

International Trophy

Die Frankfurt International Trophy ist ein Wettbewerb für Weine,

Biere und Spirituosen, die aufgrund ihrer hohen Qualität einen

Preis erzielen
können. Sie

ist ein
bedeutender internationaler

Wettbewerb in Deutschland, der internationale Fachexperten und

erfahrene Amateure in einer Jury vereint. Der Wettbewerb richtet

sich an alle Weine, Biere und Spirituosen der Welt. Veranstalter

ist die Armonia Deutschland GmbH in Mainz.

Die Frankfurt International Trophy ist ISO
9001 zertifiziert und

darf maximal ein
Drittel der Anstellungen

auszeichnen, um

Erzeugern und Konsumenten eine strenge Selektion zu garantie-

ren. Der Weinwettbewerb
ist vom

Hessischen
Ministerium

für

Umwelt, Klimaschutz, Landwirtschaft und
Verbraucherschutz

anerkannt, das
die

Verwendung
von

Medaillen
für die

Ver-

marktung der Weine erlaubt. Jedes Jahr wird die Ehrenpräsident-

schaft
von

prominenten
Persönlichkeiten

aus
der Spitzen-

gastronomie übernommen.

Im Festsaal des Gesellschaftshauses Palmengarten waren rund 500 Verkoster und Verkosterinnen zugegen.

Fotos: Veranstalter

Bei der Frankfurt International Trophy gibt es viele internationale Proben.

Auch der Geruch spielt bei der Bewertung eine Rolle.

Bei der International Trophy werden Biere, Spirituosen und Weine getestet.

Von süß bis herb ist alles dabei.

FRANKFURT
INTERNATIONAL TROPHY

Anzeigen-Sonderveröffentlichung

der RheinMainMedia GmbH

Content & Design

_Anzeige
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KÄSE-THEKE 2/25

„F rankfurt ist nicht nur eine wirt-

schaftsstarke Metropole im Her-

zen Deutschlands, sie ist auch die Bühne 

für einen der wichtigsten Wettbewerbe 

der Branche, der Frankfurt International 

Cheese & Dairy Products Trophy“, sagte 

Mike Joseph, Oberbürgermeister der 

Stadt Frankfurt am Main und Schirmherr 

der Veranstaltung. Der Wettbewerb fand 

Mitte Dezember letzten Jahres im Saal-

bau Griesheim statt. Dazu wurden 530 

Käse und Milchprodukte aus 15 Ländern 

eingereicht. 

Veranstalter Armonia richtete den Wett-

bewerb für handwerkliche Produkte und 

innovative Kreationen aus der Welt der 

Käse und Milcherzeugnisse in diesem 

Jahr zum dritten Mal aus. Dazu wurde 

eine Jury aus internationalen Fachleuten 

der Käsebranche, Gastronomie, Käse-

sommeliers sowie Medienschaffenden 

und erfahrenen Käseliebhabern eingela-

den. Erstmals wurde zu diesem Termin 

auch der Wettbewerb Frankfurt Internati-

onal Trophy für Schinken und Wurstwaren 

durchgeführt. Die Ehrenpräsidentschaft 

des Wettbewerbs übernahm dieses Mal 

Carina Reckers, Gastrowissenschaftlerin 

und Head of Communications & Public 

Relations der Markthalle Neun in Berlin.
An dem Freitagmorgen prüften 150 Tes-

ter aus 23 Ländern die eingereichten 

Produkte. Die Jury wurde in Verkostungs-

teams zu vier bis sechs Branchenprofis 

und ausgewählten Amateuren eingeteilt. 

Jedes Team verkostete und prüfte rund 

15 verschiedene Käse und Milchprodukte 

und bewertete und kommentierte die 

Produkte nach einem Benotungsraster 

bis 100 Punkte. Dabei prüften sie Ge-

schmack, Aussehen, Geruch, Textur und 

Harmonie und gaben schließlich eine Ge-

samtbeurteilung ab. 
Insgesamt wurden 152 Käse und Milch-

produkte mit Medaillen ausgezeichnet. 

Der spanische Käse „Manchego Ojos de 

Guadiana Platinum“ des Herstellers Man-

chega Ojos Del Guadiana wurde nicht nur 

mit der Medaille „Großes Gold 2025“ 

BESTER KÄSE DER WELTIn der Main-Metropole Frankfurt wurde der  

internationale Käse und Molkereiprodukte-Wettbewerb  

„Frankfurt International Trophy“ ausgetragen. Unter den  

Jury-Mitgliedern war auch die KÄSE-THEKE dabei. 

Käse über Käse, wohin das Auge auch schaut. Insgesamt waren es 152 Käse und 

Milchprodukte, die in dem großen Saal von der Jury geprüft und bewertet wurden.  

Ehrenpräsidentin Carina Reckers hieß in ihrer Eröffnungsrede zum Käse-Wettbewerb 

alle Verkoster herzlich willkommen. KÄSE-THEKE-Redakteurin Ulrike Schmitz nahm 

im Dezember ebenfalls als Jury-Mitglied an der Frankfurt International Trophy Käse und 

Milchprodukte teil.

ausgezeichnet, er wurde auch zum besten 

Käse des Wettbewerbs gekürt. Die deut-

sche Milcherei Henk aus Bad Berleburg 

wurde an diesem Tag mit der Medaille 

„Großes Gold 2025“ für ihren „Wittgen-

steiner Joghurt Natur Cremig“ ausge-

zeichnet und zum besten Milchprodukt 

dieses Wettbewerbs gewählt. Darüber 

hinaus wurden die besten internationalen 

Käse aus Ländern wie, Dänemark, Frank-

reich, Irland, Italien, Niederlande, Öster-

reich, Schweden und der Schweiz gekürt. 

Spanien führt mit 58 Auszeichnungen das 

Ranking an, gefolgt von Frankreich und 

Deutschland. Alle Ergebnisse können auf 

der Internetseite des Veranstalters unter 

frankfurt-trophy.com/results-dairy-2025 

eingesehen werden.  

us
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Die besten Weine, Biere und Spirituosender Frankfurt International Trophy 2023Insgesamt 1320 von 4100 Verkostungsproben mit begehrten Medaillen ausgezeichnetAm 14. und 15. April 2023
war es wieder so weit: zum7. Mal lud der VeranstalterArmonia Deutschland GmbHrund 500 Verkoster und Ver-kosterinnen zur Frankfurt Inter-national Trophy in den histo-rischen Festsaal des Gesell-schaftshauses Palmengarten indie Mainmetropole ein.

Unter den Verkostern undVerkosterinnen befanden sichwieder zahlreiche internationaleExpertenprofile wie Sommeliersund Önologen, aber auch erfah-rene Amateure gehörten beiWein und Bier zu den Jurys.Sie nehmen die Perspektive desVerbrauchers ein. Somit können

die Geschmäcker der Kon-sumenten bei der Selektionbesser berücksichtigt werden,was den Wettbewerb einzigartigmacht. Begleitet wurde dieVeranstaltung vom offiziellenPartner Nestlé mit den MarkenAcqua Panna und S. Pellegrino.Mit feiner Mineralisierung undniedrigem Natriumgehalt sindsie ein exzellenterWeinbegleiter.

IMMER MEHR PROBEN VON
INTERNATIONALEN PRODUZENTEN

Die gleichzeitig stattfindendenSelektionen für Wein, Bier undSpirituosen begrüßten zusam-men über 4100 Proben. Ganz

im Sinne der Veranstalter ist derWettbewerb damit weiterhin ge-wachsen. Insgesamt wurden1320Weine, Biere und Spirituo-sen mit den begehrten Medail-len ausgezeichnet.
Unter Berücksichtigung derEin-Drittel-Regel wurden 182Proben mit den MedaillenGroßes Gold (ab 92 Punkten),876 Proben mit Gold (ab 85Punkten) und 262 Proben mitSilbermedaillen (ab 80 Punk-ten) ausgezeichnet (Näheressiehe Kasten).

Die Medaillen 2023 im Überblick:WINE TROPHY – 28 Länder
106 Medaillen Großes Gold –
632 Medaillen Gold – 165 Medaillen Silber

BEER TROPHY – 23 Länder
33 Medaillen Großes Gold –
109 Medaillen Gold – 60 Medaillen Silber

SPIRITS TROPHY – 34 Länder
43 Medaillen Großes Gold –
135 Medaillen Gold – 37 Medaillen Silber

Zusätzlich zu der Vergabe der Medaillenwerden die jeweils besten Einreichungenfür Wein, Bier und Spirituosen pro Land ge-kürt. In diesem Jahr gehen die Titel als bes-ter Wein und bestes Bier im Vergleich zu al-len Ländern jeweils nach Frankreich, bei denSpirituosen gibt es einen deutschen Sieger.

BesterWein derWelt aus Frankreich
Château Mayne Blanc Cuvée Spéciale –Lussac Saint-Émilion – 2018
Produzent: Château Mayne Blanc –SAS Cellar Master, 33570 Lussac

BesterWein aus Deutschland
Weingut Klostermühlenhof –

HahnheimerWeißburgunder – 2022Produzent: Weingut KlostermühlenhofRuzycki GbR, 55278 Hahnheim

Deutsche Weine überzeugen die JuryMit insgesamt 181 Medaillen ergattertendeutsche Weine die meisten Auszeichnun-gen. Mit sicherem Abstand folgt Frankreichmit 161 Medaillen. Österreich schafft es mit155 Medaillen dieses Jahr auf Platz drei. Esfolgen Italien mit 150, Spanien mit 110, Por-tugal mit 31 und Australien mit 27 Medaillen.Die Liste der besten Weine, nach Ländern/Region geordnet, ist auf der Webseite desWettbewerbs verfügbar:
www.frankfurt-trophy.com/
trophies-wine-2023

Bestes Bier derWelt aus Frankreich
Dubbel Oak
Produzent: Brasserie de Clémery,54700 Lesménils

Bestes Bier aus Deutschland
Ayinger Celebrator Doppelbock
Produzent: Brauerei Aying Franz
Inselkammer KG, 85653 Aying

Deutschland überholt Frankreich
Mit 55 ausgezeichneten Bieren erreichtDeutschland dieses Jahr wieder die Spitzen-position. Im Nachbarland kommen die fran-zösischen Biere auf 52 Auszeichnungen.Italien holt sich den dritten Platz mit 16 aus-gezeichneten Bieren. Es folgen Spanien mit15 Medaillen und Tschechien mit 13 Bieren.Die Liste der besten Biere ist auf der Web-seite des Wettbewerbs verfügbar:

www.frankfurt-trophy.com/
trophies-beer-2023

Beste Spirituose derWelt aus Deutschland:Haselnusspirituose
Produzent: Kuntz Destillerie, 54470 Lieser

Deutschland führt das Ranking an
Mit 86 Auszeichnungen erhielt Deutschlandbei den Spirituosen die meisten Wertungen,gefolgt von Frankreich mit 33 Medaillen, Ita-lien mit 17 Medaillen und Belgien mit 11Medaillen.
Die Liste der besten Spirituosen ist auf derWebseite des Wettbewerbs verfügbar:www.frankfurt-trophy.com/
trophies-spirit-2023

Über die Frankfurt
International Trophy
Die Frankfurt International Trophy ist ein Wettbewerb für Weine,Biere und Spirituosen, die aufgrund ihrer hohen Qualität einenPreis erzielen können. Sie ist ein bedeutender internationalerWettbewerb in Deutschland, der internationale Fachexperten underfahrene Amateure in einer Jury vereint. Der Wettbewerb richtetsich an alle Weine, Biere und Spirituosen der Welt. Veranstalterist die Armonia Deutschland GmbH in Mainz.Die Frankfurt International Trophy ist ISO 9001 zertifiziert unddarf maximal ein Drittel der Anstellungen auszeichnen, umErzeugern und Konsumenten eine strenge Selektion zu garantie-ren. Der Weinwettbewerb ist vom Hessischen Ministerium fürUmwelt, Klimaschutz, Landwirtschaft und Verbraucherschutzanerkannt, das die Verwendung von Medaillen für die Ver-marktung der Weine erlaubt. Jedes Jahr wird die Ehrenpräsident-schaft von prominenten Persönlichkeiten aus der Spitzen-gastronomie übernommen.

Im Festsaal des Gesellschaftshauses Palmengarten waren rund 500 Verkoster und Verkosterinnen zugegen.
Fotos: Veranstalter

Bei der Frankfurt International Trophy gibt es viele internationale Proben.

Auch der Geruch spielt bei der Bewertung eine Rolle.

Bei der International Trophy werden Biere, Spirituosen und Weine getestet.

Von süß bis herb ist alles dabei.

FRANKFURT
INTERNATIONAL TROPHY
Anzeigen-Sonderveröffentlichungder RheinMainMedia GmbH
Content & Design

_Anzeige

Schirmherr 2026
Oberbürgermeister 
Frankfurt am Main

Ehrenpräsident Schinken 
und Wurstwaren 2026

Präsident Käse und Milchprodukte
Verlagsleiter B&L Medien, 

Mitglied „Guilde internationale 
des Fromagers“ 

Trophy

Bei der letzten Ausgabe für Käse und Milchprodukte wurden über 530 Produkte aus 14 Ländern verkostet – 
von Kuh-, Ziegen- und Schafkäse über Butter, Joghurt, Milch, Eiscreme bis hin zu cremigen Spezialitäten. In 
knapp 300 Kategorien haben sowohl traditionelle Erzeugnisse als auch Bioprodukte und innovative Kreationen 
ihre Chance erhalten, ausgezeichnet zu werden.

Auch bei Schinken & Wurstwaren überzeugte die Vielfalt: Knapp 170 Produkte aus 8 Ländern traten in 318 
Kategorien an – darunter Rohschinken, luftgereifte Würste, gekochte Spezialitäten, Pökelware, Aufschnitt und 
vegane Alternativen.

Diese differenzierte Bewertung ermöglicht es nicht nur, die vielfältige Qualität handwerklicher und innovativer 
Produkte sichtbar zu machen, sondern bietet auch Verbrauchern eine 
klare Orientierung bei der Auswahl hochwertiger Käse-, Milch- und 
Wurstwaren. Produzenten profitieren von einer glaubwürdigen 
Auszeichnung, die sowohl im Fachhandel als auch beim Endkunden 
Vertrauen schafft.

In diesem Jahr berichteten die Frankfurter Allgemeine Sonntagszeitung im Rahmen einer Sonderver-
öffentlichung, sowie die Käse-Theke, über den Wettbewerb und die Gewinner. 


